
uung diirfen nur Eiiilruchterzeugnisse belegt werden. Sie 
niiissen den Namen der  Frucht, aus der sie hergestellt sind, 
t rugen; die zu ihrer Herstellung verwendeten FrUchte mUsseii 
unzerteilt oder, wenn notig, in Stticken zur Einkochung ge- 
langen, so daU in  der Regel iiii Fertigfabrikat FruchtstUcke 
erkennbar sind. b) Marmeladen, breiige oder breiig-stUckige 
Zubereitungen, die durch Einkochen von Friichten oder Frucht- 
inark geaoiinen werden. Mehrfrurhtmnrnieladen (Zweifrucht-, 
Dreifrucht-, Vierlruchtniariiieladeii) siiid solche, die nach den 
verwendeten Frtichteii beiiannt siiid und bei denen der Gehall 
an Apfelmark nicht inehr als 50% der  Fruclileinwaye betrligt. 
1st stall oder neben Apfelniark Birneiiniark vorhanden, so darf 
der Gehalt an Apfeliiinrk oder Birnenmark oder von beiden 
Marksorteii zusaniiiieii iiicht niehr als 50% der Fruchteinwage 
betragen. Mehrfruchtiiiarniclnden, bei denen die Frilchte nicht 
benanut werden. sind als ,,Gemischte Marnielade" zu kenn- 
zeichnen; fur sie gilt beziiglich Apfel- und liirneiimark das 
gleiche wie vorstehend. nei  Verwendung von Phantasienariien 
niuU die Zusamiiiensetsung des Erzeugnisses ini Sinne dieser 
Leitsiitze gekerinzeichnet werdeu. - 2. Die FrUchte mtisseri 
vollwertig in dem Sinne sein, daU sie weder teilweise 8118- 
gepreDt noch anderweitig ihres Saftes beraubt sind. Halb- 
fubrikate fur vorgenannte Erzeugnisse (Fruchtmnrk oder ahn- 
liche Zubereitungen aus frischeii, vollwertigen FrUchten) sind 
friechen Frtichteii im Sinne von Ziffer 1 gleichzuachteii. Die 
verarbeitete Piilpe niuB einwandfrei, FaDpUlpe darf nicht lilter 
als drei Jahre sein. - 3. Die beim Eitikoclten eines Obst- 
erzeugnisses dieser Art entweichenden und mit Hilfe besondercr 
Kondensationsvorrichtungen wiedergewonnenen Stoft'e (Aronial- 
stoffe) dUrfen demselben Produkt ohne Kennzeichnung wieder 
zugesetzt werden. - 4. Bei der Herstellung von KonfitUren 
(Jams) und Marn~eladen sind im allgemeinen auf 55 Teile 
Zucker miiitlesteiis 45 Teile FrUchte zu nehnien, jedoch hat das 
Fertigfnbrikat niindestens 50% an zugesetztem Zucker zu ent- 
halteii. Als Ausnahine gelten die Marmeladen von Zitrus- 
frtichten; hier sind auf 70 Teile Zucker niindestens 30 Teile 
Frucht zu verwenden. - 5. Als Geliermittel (aber nur als 
solches, nirht a19 Streckniittel) darf entweder ein nus eincr 
nnderen Frucht hergestellter Geliersaft bis zu 15% oder Frucht- 
pektin vorliiufig in einer Merigc bis zu 0,3% Pektinstoff 
(berechnet als Calciumpektat) ohne Kerinzeichnung zugesetzt 
werden. Sobald eine weitere Kliirung der Pektinfrage atatt- 
gefunden hat, soll die Festlegung von Grenzwerten neu geprtift 
werden. Diese Zusiitze dUrfen nber nicht als Fruchtmark oder 
Fruchtbestandteile mit in Ansatz gebrncht werden, sie mussen 
vielmelir neben dem vorgeschriebenen Frurhtmark Anwendung 
finden. - 6. Ein gerinper Zusatz ron Weinsllure oder Milrh- 
snure i d  ohne Kennzeichnung zuliissig. 

1%. A u c h  u n t e r  K e n n z e i c h n u i i g  u n z u l i i s s i g e  
Z u s ii t z e. 1. Obstrtickstiinde sowie solchc RUckstllnde, die 
beim Pressen, Auslnugen uiid Destillieren von FrUchten oder 
Fruchtbestandteilen verbleiben. - 2. Stlrkesirup in Mengen 
von mehr als 25% im Fertigfabrikat. - 3. Getrocknete FrUchte 
bei KonfitUren (Jams). - 4. Agar und Gelntine sowie andere 
in Frllchten nicht enthaltene Gelieriiiittel. - 5. Mineralstoffe 
aller Art, auch in Form von Konservierungsmitteln. 

C. U n t e r  K e n n z e i c h n u n g  e r l a u b t e  S t o f f e .  
1. Getrocknete Obstfrilchte bei Marmeladen. - 2. Stilrkesirup. 
Die Kennzeichnung ,Mit Stllrkesirup" deckt einen Zusatz bis 
zu 25%. - 3. Ktinstliche Fiirbung. Zwecks Kennzeichnung ist 
das Wort ,,Gefllrbt" zu verwenden. - 

Dr. S c h w a b e ,  Krefeld: ,,Richllinien ilber die einheil- 
fiche Bezeichnung und Beurleilung von Obstkrouf." 

Es handelt sich im wesentlichen uni die Frage, ob bei 
,.Apfelkraut ohne jede weitere Kennzeichnung" im Gegensatz 
zu ,,Apfelkraut rein oder naturrein" die Verwendung voii ge- 
trockneteni Obst oder getrockneten Obstteilen ohne Deklaration 
genehmigt werden soll oder nicht. Vortr. tritt filr die  kenn- 
zeichnungsfreie Verwendung tles getrockneten Obates ein. Dlcq 
wird abgelehnl. - 

Prof. Dr. B u t t e n b e r g, Hamburg, Prof. Dr. G r o n o v e r, 
Karlsruhe, und Prof. Dr. M o h r ,  Kiel: ,,Beurteilung oon 
Speiseeis, Rahmeis und deren Haibfabrikafen." 

Uber die von Prof. B u t t e n b e r g aufgestellten Leitdtzc 
konnte keine Einigung erzielt werden. - 

Dr. B a u ui a n  n, Recklinghaueen: ,, Vereinb(irungen i ibw  
die  Beurleilung von Milch- und Bulfergebdlck." 

Es wurde den Grundsiltzen zugestimnit, die in1 Noveinber 
1926 in den Fachberatungen des Bundes deutscher Nahrungs- 
inittelfabrikanten und -hilndler aufgestellt wurden und in denen 
es  heifit: 1. Unter der Bczeichnung ,,Ruttergebiick" diirfen aus- 
schlieUlich Waren in deli Verkehr gebracht werden, welcheti 
auBer niindestens 10 kg Butter auf 100 kg hlehl keiu anderes 
Fen zugesetzt worden ist. - 2. Zur I~erstrlluiig von ,,Milch- 
gebiick" sol1 Vollmilch verwendet werdeii. Bei dclr Ver- 
wendung von Magerniilch mu0 die Differeiiz iiii Fettgrh:ill 
zwischen Vollmilch und Magermilrh durch Butterfett ersetzt 
werden. - 3. Milch-Butter-Gebiick riiuD beiden Anforderuiigeii 
entsprechen. - 4. Ein Gebiick, das als Niihrzwiebnrk verkaull 
wird, niull auf 100 kg Mehl mindestens 5 kg Butter und 5 kg 
Eier enthalten. Zuni Anteigen diirf iiur Vollmilch verweiidel 
werden. Jede kUnstliche Flrbung ist \vie nllgeniein bt*i 
Zwieback zu unterlassen. Nach Berichten des Reirhsgesuiitl- 
lieitgdnilcs gibt es keine eigentlichen NQlirs:ilze. Deshalb niufJ 
bei Zusatz angeblirher Niihrsalze in d w  Aufsrhrift dpr Hiriweis 
darauf unterbleiben. 

Hauptversammlung 
des Vereins der Deutschen Zucker-lndustrie. 

Hamburg, 11. bis 15. Juni 19%. 
Vorsitzender : v o n N li h r i c h , Puxhkown. 

Direktor Dr. 0. P p e n g I e r : ,,Jnlrresherirli/ d ~ s  I i t x f i l r r l ~  
Iiir Zucker-lnduslrie." 

Die Unteirichtseinrichtungen des lnstituls wurdeii iiii letzteii 
.Lihro nicht so stark in Anspruch genoninieu \vie ini J:ihrtl 
vorher. Es waren ini Sommersemester 3.5 I'ralrtikanten gegeii- 
Uber 48 ini Jahre 1956. Wahrend des Bcrichtsjahres wurde 
dio Versuchsapparatur so weit fertiggestelll, daB sie :iiIi 

27. Oktober zum ersten Male in Retrieb genoninieii wxdeii 
konnte. Sie ist fiir eine Verarbeitung bis zu 40 Zlr. Rtibeii i i i  

54 Stunden eingerichtet. In1 analytischen Lnboratoriuni wurden 
siinitliche Rohzucker eines Konzertis (etwa 3500) i m  Hinblick 
aul  die  Farbe des abgedecklcn Zuckers nacli unserer iibgekiirz- 
ten Methode untersucht. Zur Kllrung dcr Fruge iiber die, 
Endsaturation der Diinnsaffe wurde cine Reihe von Arbeiteri 
begounen und zum Teil mit Hilfo der Versurhsfnbrik zuiii hb-  
schluU gebracht. Wie in den beiden Vorjahren, wurde wietler 
eine gr6Uere Anzahl von deutschen Melassen untersuclit. Die 
Untersuchungen tiber aktive Kohlen wurden fortgesetzt, wobei 
benierkenswerte Ergebnisse Uber Peptisation und Koagulatioa 
von Kohle erhalten wurden. Es wurde ferner eiiie Melhode 
nusgearbeitet, welche gestattet, fiir alle im Betriebe vorkoninieri- 
den Fllle die Inversionsgefahr nbzuschtitzen, wenn itinn die 
Temperatur und den pII-Wert kennt. - 

Vorsteher Dr. ('. B r e n tl v I : Che~iii..clt-lerlrnivclrP .4b- 
lei1 ung . 

Bei der Polarisatioii cheiiiiach reinen Zuckers firitlet I I I R I I  
Werte, die etwtis uiiter dem l lu~ider l~~uri l i t  liegen. Die Ab- 
weichung erklart H e  r z l e l d  damit, da8 die s. Z. zur An- 
wendung gekommene Saccharose zur Iirstiiiiniung des Zucker- 
wertes der Quarzplatten fUr die Eichung der Polarinieter Spureii 
von Hslffinose enthielt. In Anbclracht der IIerkunft der Raffi- 
itaden, aus welchen die Saccharose hergestellt war, besitzt diese 
Annahme riel Wahrscheinlichkeit, doch 1Mt  sich ihre Kichtig- 
keit heute nicht niehr beweisen. Eine antlere Moglichkeit be- 
steht in der Aunahnie einer sogenunnten Lufthaut, die das Ge- 
wicht des abgewogenen Norinalgewichts des Zuckers zu hoch 
erscheinen liefie. Es wurde eine einfache Metliode ausgear- 
beitet, d ie  Menge der am Zucker hnfteriden Lull zu bestimmen. 
Dio Untersuchung fiihrte zu deni Ergebnis, da8 diese Menge 
so gering ist, da8 sie fur die Polarisation ohne praktische Be- 
deutung bleibt. Man kaiin sich daher init der von H e r z f e 1 d 
gegebenen Erkltirung begnUgen. Die Kristallgehaltsbestininiun~ 
ini Rohzucker kann fur die Beurteilung des Affinations- und 
Raffinationewertes von Wichtigkeit sein, ebenso wie fur die 
Errechnung der  Zueammensetzung des im Rohzucker die 
Kristalle umgebenden Sirups. Es wurden eine Apparatur 
(Rtihrentrommel) und eine Arbeitsweise zur Bestimmung des 
Kristallgehalts im Rohzucker ausgearbeitet. FUr die Beurteilung 
der RUbenqualitlit sowie fur die  Berechnung der erzielten 
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Keinigimgseffekte in den einzelnen Stationen des Betriebes, 
mygehend nicht erst von der Reinheit des Diffusionssaftes, 
Fondern srhon des Rubensaftes, bestimmt man den Quotienten 
des aus der Rube ausgepreBten Saftes. Diese Methode ist 
jedoch keineswegs einwandfrei. Es wurde eine von F r e m e I 
vorgeschla.jene Arbeitsweise, die  von den obenern iihntcn 
Maugelu frei ist, durchgepriift und in  bezug auf Genauigkeit 
der Ergebnisse umgeandert, so daB sie jetzt der Praxis 
empfohlen werden k a n a  Zur Kallibestimrnung in Zuckerfabri1,- 
produkten bedient man sich mit Vorliebe der Methode mittel+ 
Seifenlosung rnit dem Titer 10 ccm .= 0,Ol g CaO, urid zmar ohne 
Anwendung einer Korrektur. Eine 5Olche ist jedoch durchaus 
notn endig und wird z. B. bei der Kirtebestimniung des Wassers 
nach C 1 a r k stets angebracht, urid zwar nach den 'I'abellen voli 
F a i s s t und K n a u s s. Es erschien daher wiinschensuert. 
auch fur die SeifenlGsung mit dem Titer 10 ccm = 0,Ol q CaO 
eine Korrektionstabelle auszuarbeiten und uberhaupt die 
Rrauchbarkeit der Methode einer Prufung zu unterziehen. - 

Vorsteher Dr. F. T 6 d t : Elektrochemisehe Abteiluny.  
Die im vorigen Jahre begonnene Arbeit uber die Ver- 

farbung von Zuckersorten verschiedener Qualitat bei Xn- 
wendung boher Temperaturen mit und ohne Zusatz von an- 
organischen und organischen Stoffen wurde fertiggestellt. Als 
Resultat dieser Versuche ist hervorzuheben, daB bei abnehmen- 
dem Wassergehalt die Zuckerzerstorung um mehrere Zehner- 
potenzen stiirker zunimmt, als man erwarten sollte. Die durch 
den Wasserverbrauch des gebildeten Invertzuckers bedingte 
direktc Konzentrationserhohung der invertierenden Saure tritt 
gegenuber der beobachteten ,,indirekten" Konzentrations- 
erhohung vollig zuruck. Die Versuche uber die elektrische 
Aschenbestimniung von Zuckerfabriksprodukten wurden be- 
endet. Das IIauptziel der Arbeit bestand darin, iiber die 
Differenzen, welche ziz ischen dem durch Veraschung und dem 
elektrisch gefundenen Aschengehalt austreten, Klarheit zu 
schaffen. Die Arbeiten uber den Zusaninienhang zwischen der 
Iijslichkeitsbeeinflussung des Zwkers  durch Salze und vcr 
schiedenen physikalischen Eigenschaften \on Zucker-Salz- 
Losungen, wie z. B. Leitfahigkeit, wurden fortgesetzt. Es wird 
demnachst uber die Ergebnisse berichtet, welche neue Gesichts- 
punkte zur Kliirung der dic Melassebildung bedingenden Ur- 
.,when liefern. Eine Methode, welche ermoglicht, fur alle in1 
Betriebe vorkorrinienden Falle die Inversionsgefahr abzu- 
schltzen, wurde ausgearbeitet. Aus einer Teniperatur-prr- 
Kurvenschar 1aBt sich sofort der in einer bestimniten Zeit 
maximal mogliche, durch Inversion bedingte Verlust berechnen. 
Die Zeichnung dieser Kurvenschar beruht auf der eingehend 
bewiesenen Tatsach?, daB die Inversion nur durch den pII-Wert 
und die Temperatar nach einfachen GesetzmiiRigltciten be- 
herrscht wird. - 

Vorsteher Dr. E. L a n d t : Pkydculisclie Abteilun.1. 
Die Untersuchungen der Abteilung erstrecken sich \or-  

nehmlich auf die Festlegung der Eigenschaften von aktiven 
Kohlen. Als Grundlage fur die Lie\\ertung der Kohlen diente 
das Entfarbungsverinogen, das mit Hille des Polarisntions- 
Spelctralphotometers von K o 11 i g - M a r t e II s mit groBer Ge- 
nauigkeit ermittelt werden konnte. Im AnschluB an diese 
Untersuchung wurden verdunnte NIelasselosungen verschiedener 
Hcrkunft entParbt. Die unter korrespondierenden Bedingungen 
erhaltenen Ergebnisse schm anken erheblich. Die zweite Mit- 
teilung in  der Reihe der  vergleichenden Adsorptionsunter- 
suchungen von aktiven Kohlen beschaftigt sich mit deili 
isoelektrischen Punkt der Kohlen im allgemeinen und seiner 
Bestimmung fur  verschiedene Kohlen. Benierkenswerte Be- 
obachtungen der verschiedenen Sedinientationsgeschwindig- 
lteiten von Kohleteilchen im Zusammenhang rnit Filtrations- 
schwicrigkeiten lieBen eine Dispergierung der Kohle in  be- 
stimmten Adsorptionsmedien vermuten, u'as durch weiler e 
Versuche bestatigt werden konnte. Es wurde begonnen, die 
elektrische Leitfahigkeit 1 on Kohlepulvern genau zu be- 
stimmen. Aus der sehr verschiedenen Leitfahigkeit von Carbo- 
raffin und Norit ist zu schlieBen, dafi diese elektrische Kon- 
stante wesentlich zur Aufklarung der Natur verschiedener 
Kohlepraparate beitragen wird. - 

Vorsteher Dr. R. W e i d e n  h a g e 11 : Iiorsc~iiangsabteilunrl. 
Die Forschungsabteilung befaBte sich im Berichtzjahre in 

erster L i n k  rnit Fragen der Enzymchemie. Von Carbohydrasen 

wurde zunlchst die Rlelibiase der untergtirigen Bierhefe studiert. 
Eine Abtrennung dieses Enzynis 1 on Saccharase ist bisher noch 
nicht gelungen. Die Versuche in dieser Richtung 1% erden jedoch 
fortgesetzt, da man neue Anhaltspunkte auch fur die Raffinose- 
spaltung erwarten kann. Weiterhin \vurde zur Frage der 
Saccharasespezifi tat Stellung genonimen. In  einer Mitteilung 
uber Takasaccharase, das Rohrzuclier spaltende Enzyrrl von 
Aspergillus oryzae, konnte gezeigt n erden, tlaB dieses Enzyn? 
zur Raffinosespaltung ohne \ orherige Melibiasetaitiglieit be- 
Gihigt ist und damit als Fructosaccharase anzuspreclien ist. Die 
Prufung des Elektro-Dungeverfahrens fiihrte ZLI dem Erqebnis, 
dalS dieses Verfahren lreinerlei Wjrliung auf das Rubenwachs- 
tuin ausubt. Die Frage der  Enlstehung und Wanderung, der 
verschiedenen Zuclierarten in  der Zuckerrube wurde irn 
i'onimer 1927 erneut a n  frischem Rubenmaterial iiberpruft. Die 
Erzebnisse decken sich im wesentlirhen mit den im Vorjahre 
erziellen. - 

Dr. P r e i 13 1 c r , Bellin: ,,%itr L ~ I ~ P  d o  deutschen Zucker- 
/ ndraslrie." 

Trotzdem die Zuclrerpreise keinen besonderen Anreiz fur 
die Ausdehnung des Rubenbaues boten, ist dennorh der An- 
ban um 8,5% groBer yewordeu nls irn Vorjahr, bleibt aber 
noch um 10% gegenuber Friedenszeiten zuriick. Der Aclier- 
ertrag an Ruben ist 133 Zentner pro Morgen geqen 159 im 
Jahro 1913/14. Die Zollerhohung von 15 RM. genugte nicht, urn 
ausliindischen Zucker von Deutschland fernzuhalten. Die Aus- 
fuhr-Vereiniqung lvurde um zwei Jahre ver lbgert .  Sie hat der 
deutschen Zuclierindustrie die MGglichkeit gegeben, inter- 
national vertragsfahig zu werden. Ini Oktober sollen end- 
giiltige internationale Vereinbarungen getroffen werden und 
die Ausfuhrquoten fur die Kampagne 28 29 festgelegt werden. 
Zwischen der deutschen, polnisrhen und tschechischen Zucker- 
industrie ist uber die  Verteilung des Kontingents eine 
Einigung erfolgt. - 

Direktor Dr. S p e n g l e r ,  Berlin: ,,Was konnen wir von 
der  rubenbuuenden Landicirtschnft und der Zuckerindiistrie der 
Vereinigten Staaten Nord-Amerilcas lernen?" 

Eine zu starlie Diiigung mit Ammoniak-Stickstoff bedeutei 
den Hauptgrund fur die Farbung der Rube, und hierin liegl cler 
Grund fur  den schlechten Ceschmaclr dcr deutschen Melasse, 
der der amerikanischen fehlt. Eingehender beschaftigt sich 
Vortr. dann mit den lcontinuierlichen Filtrationsapparaten, die 
draben eingefuhrt sind, insbesondere rnit dem Oliver-Filter. 
Dern Institut liegeri bereits drei deutsche Konstruktiorien vor, 
die fiir deutsche Verhaltnisse sich als geeignet er\i eiseri 
diirften. In einein Teil der amerikanischen Fabrilren wird der 
Schlamm fur die Kalkgewinnung herangezogen. Vortr. hat 
nichts gefunden, was restlos auf deutsche Verhaltnisse zu 
iibertragen ware und hat zu seiner Freude feststellen konnen, 
daB sich auch in Deutschland viele Krafte regen und man aurh 
hier der alten Hohe wieder zustrebt. - 

FachausschuR fur Anstrichtechnik. 
Der Fachausschuf3 fur  Anstrichtechnik im Verein Deutscher 

Ingenieure wird gemeinsam niit den1 Pfalz-Saarbruclier Bezirks- 
verein Deutscher Ingenieure am Montag, den1 3'3. Juli 1928, 
8 Uhr, einen ,,Sprechabend" in  Saarbrucken :3, Bahnhofstr. 43, 
Hotel Rheinischer Ilof, veranstalten. 1. Dip1.-Ing. F a b e r , 
Charlottenburg: ,,Neue vergleieliende Versuche mit Fnrbspriic- 
pistolen." (Mit Lichtbildern.) - 2.  Direktor B r a t k e , Berlin: 
,, Wissenschnftliehe Ge~~aeiizsel~crfls/~rbeit im Arislriclaneic'erbe." - 
3. Vorfuhrung eines Films uber neuzeitliches mechanisches An- 
streichen in  den Werkstatten der Deutschen Reichsbahn. - Die 
Teilnahme am Sprechabend ist fiir alle Interessenten kostenlos 

RUNDSCHAU 

Robert E. Schmidt-Stiftung. Die Universitlt Heidelberg 
hat eine neue Stiftung des Elberfelder Chemikers und 
Industriellen Dr. Robert Emanuel S c h m i d t erhalten. Sie 
tragt den Namen ,,Robert E. Schmidt-Stiftung" und hat den 
Zweck, die kulturellen Beziehungen Deutschlands zum ALE- 
lande, zunachst dem ronianischen Auslande, zu pflegen. (70) 




